
         Großes Festzelt
                   Dachauer Volksfest 2025

An Guad'n
und Prost! 
Küchenchef: Kraku
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Speisen

Bierradi Brett´l	 € 9,90
Freilandradi, Radieserl & Schnittlauchbrot

Allgäuer Emmentaler 	 € 12,90
(200 g)

Obatzda  	 € 12,90
reich garniert mit 2 Scheiben Hausbrot

Zweierlei Presssack „sauer“	 € 12,90
reich garniert mit roten Zwiebeln & Hausbrot

Bayrischer Wurstsalat  	 € 13,90
mit Essiggurke, roten Zwiebeln, Schnittlauch & Hausbrot

Schweizer Wurstsalat	 € 15,90
mit Allgäuer Emmentaler, Essiggurke, roten Zwiebeln, Schnittlauch & Hausbrot

Matjesfilets „Hausfrauen Art“	 € 16,90
reich garniert mit Salatbouquet, Zwiebeln & Hausbrot

„Zum Fischer“ Tatar pikant angemachtes Rindertatar,	 € 20,90
mit Ei, Zwiebeln, Kapern, Essiggurke, Butter & Hausbrot
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BROTZEIT & BREZ′N

pro Person	 € 21,00
oder ein schönes Brotzeitbrett′l für 5 Personen	 € 105,00
oder ein schönes Brotzeitbrett′l für 10 Personen	 € 210,00

„Onkel Filser“ Brotzeitbrett´l 

Geräuchertes Forellenfilet, Freilandradi,
knackige Radieserl, Almkäse, Obatzda,
geräucherte Leberwurst, Fleischpflanzerl,
Zwergtomaten, Essiggurke, Handwurst, 
Griebenschmalz, Radieserlfrischkäse,
Schnittlauchbrot & Südtiroler Speck.

„Tante Frieda“ Brotzeitbrett´l

Obatzda, Kichererbsensalat, 
Emmentaler, Zwergtomaten, 
Essiggurke, Freilandradi,
knackige Radieserl, Anti-Pasti-Spieße, 
Kartoffel-Frischkäse, Schnittlauchbrot, 
& Radieserlfrischkäse.
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GETEILTE FREUDE Brotzeitbrett'l für oan & mehra

                    Piller Volksfestbrez'n	 € 6,30

als Genußbrez'n	 € 14,90

      mit Radieserlfrischkäse, Obatzda & Leberwurstaufstrich

      mit Radieserlfrischkäse, Obatzda & Kichererbsenaufstrich ••••••••V
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Hausgemachte Gulaschsuppe  	 € 9,90
mit Hausbrot

„Hahn im Korb“ – gebackenes Hendl  	 € 18,50
mit Kartoffelsalat, Zitronenschnitz & gebratener Petersilie

Tellerfleisch aus der bayrischen Rinderschulter  	 € 20,90
mit Essiggurke, frischem Kren & Kartoffelsalat

Schnitzel „Wiener Art“ vom Jungschwein  	 € 21,90
dazu Kartoffelsalat, Zitronenschnitz & Preiselbeeren

Rinderroulade nach Oma's Rezept	 € 23,90
mit Speck, Zwiebel-Gurkenfüllung in Burgundersauce dazu Kartoffelpüree

Schmankerl-Pfand'l (ab 2 Personen)   	 € 28,90
Spanferkel, Ente, Hendl, Kartoffelknödl, Blaukraut 	 pro Person

Hirsch-Edelgulasch in Wacholdersauce  	 € 26,90
mit Rahmschwammerl, Butterspätzle & Preiselbeeren
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Festzelt Schmankerl

Bunter Salatteller in Balsamicodressing	 € 15,50
mit Kalamata Oliven, Mozzarella 

Allgäuer Käsespätzle  	 € 16,90
mit Bergkäse, Röstzwiebeln & Blattsalat

Schwammerl in Rahm  	 € 16,90
mit Egerlingen, Champignons, Semmelknödl & Petersilie

Rote Beete Maultaschen  	 € 17,90
mit Meerrettich & Rucola

Gebratenes Pfannengemüse  	 € 18,90
Pilze, Paprika, Zucchini, Broccoli, Kokos-Currysauce & Reis
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FLEISCHLOSER GENUSS

Festzelt 
Klassiker
Ofenfrische 1/2 Schweinshaxe vom bayrischen Landschwein	 € 18,90
in Dunkelbiersauce mit Kartoffelknödl

„Ludwig Thoma Braten“ 		  € 19,90
mit Bratensauce, Sauerkraut & Semmelknödl

Original Schäufele – knusprig gebraten 	 € 21,90
in Dunkelbiersauce mit Kartoffelknödl

Spanferkel resch gebraten   		  € 26,90
aus der Hochrippe geschnitten, Kartoffelknödl & Krautsalat

1/4 frische Bauernente  		  € 19,90
mit Entensauce, Kartoffelknödl & Apfelblaukraut
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€ 12,80

½ Hendl aus Bayern
mit Butter & Petersilie 

saftig gegrillt
* 1 ganzes Hendl 1200g
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M O N T A G  / / /  1 1 . 0 8 . 	 Fleischpflanzerl 
		  mit Bratensauce &  
		  Kartoffelsalat

D I E N S T A G  / / /  1 2 . 0 8 . 	 Dachauer Biergulasch	
		  aus der Rinderschulter geschnitten 
		  mit Brez´n Knödl

M I T T W O C H  / / /  1 3 . 0 8 . 	 1/4 frische Bauernente
		  mit Entensauce, Kartoffelknödl

D O N N E R S T A G  / / /  1 4 . 0 8 . 	 „Bierbratl“
		  saftiges Schweinsbrüsterl mit Kruste 
		  in Dunkelbiersauce mit Kartoffelknödl

M O N T A G  / / /  1 8 . 0 8 . 	 Tiroler Gröstl 
		  Bratenfleisch, Speck, Zwiebeln, 
		  Kartoffeln, Majoran & Ei

MITTAGSSCHMANKERL 
(11:30 BIS 15 UHR) € 9,90
Das Mittagsangebot gilt
an folgenden Tagen:

• solange der Vorrat reicht •
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AUS DEM SUPPENTOPF 
Pfannkuchensuppe	 € 6,90
Rinderkraftbrühe, Pfannkuchenstreifen & Schnittlauch

Grießnockerlsuppe	 € 6,90
Rinderkraftbrühe, Grießnockerl & Schnittlauch

AUS DER WURSTKUCH´L
2 Paar Schweinswürstl vom Grill 	 € 12,50
mit Majoran & Fasssauerkraut

Currywurst 	 € 12,50
mit pikanter Spezialsauce & Kaisersemmel

2 Stück Wollwürst 	 € 13,50
mit Natursauce & Kartoffelpüree 

Nur am ersten und zweiten Volksfestsonntag sowie an Mariä Himmelfahrt:

2 Stück Weißwürst • bis zum 12 Uhr läut′n • 	 € 7,90
mit Brez′n & süßem Senf
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FÜR G´SCHLECKERTE
Cheesecake mit Himbeersorbet & Sahne 	 € 9,90

Fruchtsalat mit Walnußeis 	 € 9,90

„Zum Fischer“ Kaiserschmarrn	 € 15,50 
mit Rosinen, Mandeln & Zimtzucker | dazu Zwetschgenröster oder Apfelmus
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Getränke

WEIN
Weinschorle 	 0,5 Liter    € 8,30

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Tafelwasser 	 1,0 Liter			   € 8,20

Tafelwasser 	 0,5 Liter 	 (Flasche)		  € 4,10

Zitronenlimo 	 0,5 Liter 	 (Flasche) 		  € 4,10

Orangenlimo 	 0,5 Liter 	 (Flasche) 		  € 4,10

Cola Mix 	 0,5 Liter 	 (Flasche) 		  € 5,80

Apfelschorle 	 0,5 Liter 	 (Flasche)		  € 5,80

CocaCola 	 0,33 Liter	(Flasche)		  € 5,80

1 Maß Augustiner Radler	 1,0 Liter	 € 10,40

1 Maß alkoholfreies Bier	 1,0 Liter	 € 10,40

1 Goaßmaß	 1,0 Liter	 € 18,90

BIERE 1 Maß Augustiner 
Lagerbier Hell

1,0 Liter

€ 10,40

Portion Speckkrautsalat 	 € 5,90 

Portion Blaukraut / Sauerkraut 	 € 5,30

Portion Kartoffelsalat 	 € 5,90

1 Extra Kartoffelknödl / Semmelknödl	  € 3,50

1 Brez'n klein 	 € 2,60

1 Semmel 	 € 1,50

2 Scheiben Brot 	 € 2,20

Butter (20 g) 	 € 1,50

Portion Ketchup / Portion Senf 	 € 0,60

ZUGABE

vegan



JUGENDSCHUTZ
Keine Abgabe von Alkohol an Jugendliche unter 16 Jahren!
Keine Abgabe von Spirituosen an Jugendliche unter 18 Jahren!

ALLERGENE
Die Allergenkennzeichnung können Sie gerne im Festzeltbüro einsehen!

BEDIENUNGSGELD
Das Bedienungsgeld auf Biermarken beträgt 1,05 €. Markenwert 9,35 €.
Das Bedienungsgeld auf Hendlmarken beträgt 1,29 €. Markenwert 11,51 €.

HINWEIS
Beilagenänderungen sind NICHT möglich!

ZUM GUTEN SCHLUSS
ERLAUBT:    Steckerlfisch im Zelt & Biergarten

NICHT GERNE GESEHEN:   Fremde Brez'n, Käse, Getränke & schlechte Laune

Kurzfristige Änderungen vorbehalten!

VERKAUF VERMIETUNG

AUFRECHT
I MMOB I L I E NAGENTUR

  @aufrecht.immo

BERATUNG

info@aufrecht-immo.de 
www.aufrecht-immo.de

08131 337 898-0 

Die Brotzeit ruft,  

der Durst is nah -  

zum Glück ist unser 

Geldautomat glei da!

Vui Spaß
beim Volksfest

allianz-schmeller.de

Martin Schmeller

Allianz Generalvertretung
Nymphenburger Str. 77
80636 München

0 89.8 09 90 71 90
01 76.20 41 98 04

martin.schmeller@allianz.de

Genießen Sie die Zeit bei gutem Essen,
süffigen Bier und guten Gesprächen.

An Guadn
Genießen Sie Ihren Besuch
auf dem Dachauer Volksfest.
Bei Ihren Finanzen sind wir Ihr
kompetenter Partner vor Ort!

www.sparkasse-dachau.de


